
カジュアルディナーコース

オードブル3種盛り合わせ

ベリーティラミス

THREE KINDS OF ASSORTED HORS D'OEUVRES
鮮魚のカルパッチョ&鶏レバーパテ&本日のおすすめ

（FRESH FISH CARPACCIO＆LIVER PASTE＆TODAY'S RECOMMENDATION）

ローズマリーとナツメグ香るグリルチキン　マッシュポテト添え
GRILLED CHICKEN WITH MASH POTATOES

BERRY TIRAMISU

スパゲティ セミドライトマトのアラビアータ
SPAGHETTI ARRABIATA,SPICY TOMATO SAUCE

メイン / MAIN

/ DESSERT

CASUAL DINNER COURSE

パスタ / PASTA

/ APPETIZER



ミートディナーコース

生ハムとフルーツのサラダ

ベリーティラミス

PROSCIUTTO AND FRUIT SALAD
 

ハラミステーキと旬野菜のグリル　
バルサミコソース

SKIRT STEAK AND GRILLED SEASONAL VEGETABLES WITH BALSAMIC SAUCE

サーロインステーキ焦がしバターとフォンドボー　
マッシュポテト添え

SIRLOIN STEAK WITH CHARRED BUTTER SAUCE AND MASHED POTATOES

BERRY TIRAMISU

ムール貝のフレッシュトマトのスパゲティ
SPAGHETTI WITH MUSSELS AND FRESH TOMATO

メイン  /    MAIN

/ DESSERT

MEAT DINNER COURSE

パスタ /    PASTA

/ APPETIZER



スペシャルディナーコース

生ハムとフルーツのサラダ

ベリーティラミス

PROSCIUTTO AND FRUIT SALAD
 

メカジキのグリル
ほうれん草のクリームソテー

GRILLED SWORDFISH , SAUTEED SPINACH WITH CREAM

牛フィレ肉のグリル マッシュポテト添え
GRILLED BEEF FILLET WITH MASHED POTATOES

BERRY TIRAMISU

ペスカトーレビアンコの生パスタ
FRESH PASTA OF PESCATORE BIANCO

メイン  /    MAIN

 /   DESSERT

SPECIAL DINNER COURSE

パスタ /  PASTA

/ APPETIZER


